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Les Entrées Froides 
 ½ portion 
 

 
Le Le Le Le SSSSaumonaumonaumonaumon    
Fumé maison, servi avec sa petite crème acidulée et ses toasts 18.- 28.- 
    

L’espadonL’espadonL’espadonL’espadon        
En carpaccio, façon sicilienne  25.- 
    

La MozzarellaLa MozzarellaLa MozzarellaLa Mozzarella    
Nature sur son tartare de légumes et gaspacho de tomate  25.- 
    

LLLLes Saladeses Saladeses Saladeses Salades    
Verte ou mixte, assaisonnée à votre goût 14.- 23.- 
La Niçoise 21.- 32.- 

    

La CharcuterieLa CharcuterieLa CharcuterieLa Charcuterie    
Assortiment de charcuterie valaisanne et sa garniture 20.- 32.- 
    

Le Foie grasLe Foie grasLe Foie grasLe Foie gras        
Cuit en terrine aux épices douces,  
et sa confiture d’oignon rouge au Porto.  34.- 
 

En saison, le samedi soir, En saison, le samedi soir, En saison, le samedi soir, En saison, le samedi soir,     
grand buffet de Hors d’œuvre seulgrand buffet de Hors d’œuvre seulgrand buffet de Hors d’œuvre seulgrand buffet de Hors d’œuvre seul     39.- 
 
 
 
 

Les Entrées Chaudes 
 

 
Le RisottoLe RisottoLe RisottoLe Risotto        
Servi crémeux avec sa poêlée de champignons  
et son cappuccino de cèpes 30.- 
    

    
La noix de SaintLa noix de SaintLa noix de SaintLa noix de Saint----JacquesJacquesJacquesJacques            
Juste saisie à la fleur de sel,  
sur son carpaccio de betterave et son croustillant de fruits secs 32.- 
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Les Poissons frais 
    
    ½ portion 

 
 
La SoleLa SoleLa SoleLa Sole        
Cuite « Meunière » et sa cassolette de riz parfumé  50.- 
    

    
    
La  PercheLa  PercheLa  PercheLa  Perche        
Poêlée, accompagnée de son beurre Maître d’hôtel  
et sa cassolette de légumes primeurs  30.- 40.- 
    
    
Le BarLe BarLe BarLe Bar        
Le filet rôti à l’ail,  
sur son lit de spaghetti de courgette et huile verte  32.- 

 
    

Les Pates 
 
 
Les LinguinesLes LinguinesLes LinguinesLes Linguines        
aux langoustines 24.- 
 
    
les Spaghettiles Spaghettiles Spaghettiles Spaghetti     
Bolognaise – ou – Napolitaine  18.- 
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Les Viandes   
Provenances : Boeuf, veau  et porc : Suisse - agneau : Nouvelle-Zélande et France - volaille : France    

 
 
 
 
La La La La CCCCôte de bœufôte de bœufôte de bœufôte de bœuf        
Pour une personne, grillée aux herbes  
et son gratin de pommes de terre 62.- 
    
    
Le Le Le Le VVVVeaueaueaueau        
L’escalope à la Milanaise  
et ses spaghettis à la sauce tomate 50.- 
    
    
Le Le Le Le FFFFilet de bœufilet de bœufilet de bœufilet de bœuf        
à la mignonette de poivre et cognac,  
pomme Darphin 54.- 
    
    
La La La La VVVVolailleolailleolailleolaille        
Suprême sauté minute au curry et champignons,  
accompagné de son riz madras 29.- 
    
    
L’L’L’L’AAAAgneaugneaugneaugneau        
Grillé au thym frais et son écrasée de pommes ratte  
à l’huile d’olive 48.- 
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 Les Desserts 
Nos desserts sont préparés a la minute.  

Nous vous remercions par avance de votre patience. 

Commandez-les en meme temps que votre menu ! 

    
 
 
 
Le moelleux chocolat et sa crème anglaise 16.- 
 
 
La crème brulée à la vanille 16.- 
 
 
Tarte fine aux pommes et sa glace vanille 16.- 
 
 
La palette de sorbet 16.- 
 
 
L’assiette du berger 16.- 
 
 
Le café gourmand 16.- 
 
 
Le dessert du jour sur demande 
 


