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Les Entrées Froides 
 
 
 ½ portion 
 

Buffet de salade et antipasti (le soir uniquementt) 14.- 
 

Tranche de saumon fumé par nos soins,  
écrasée de pomme de terre à l’huile vierge, mousse citron   16.- 24.- 
 

Terrine de foie gras aux figues et pain d’épices                                  29.- 
 

Croustillant de crottin de chavignol au lard paysan et noix,  
pétale de tomate confite 16.-       24.-        
 

Le pâté en croûte royale sur un lit de roquette                                     27.- 
 

En saison, le samedi soir, buffet de hors d’œuvres seul                        39.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Entrées Chaudes 
 
 
Queue de langoustine rôtie façon thai,  
risotto crémeux, chapelure coco 33.- 
 

Douceur de pomme de terre, tempura de homard et citronnelle 18.- 
 

Fois gras poêlé aux fruits exotiques, espuma noisette 34.- 
 

Potage du jour  12.- 
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Les Poissons frais selon 

arrivage 
 ½ portion  

 
Nos poissons sont servis avec Nos poissons sont servis avec Nos poissons sont servis avec Nos poissons sont servis avec     
riz pilaf riz pilaf riz pilaf riz pilaf ---- ou  ou  ou  ou ---- pomme vapeur, et endive braisée  pomme vapeur, et endive braisée  pomme vapeur, et endive braisée  pomme vapeur, et endive braisée     
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Les Viandes   
Provenances : Boeuf & veau : Suisse - volaille : France – Agneau : NZ    

 
 

Nos viandes sont servies avecNos viandes sont servies avecNos viandes sont servies avecNos viandes sont servies avec    : : : :     
Frites fraîches maison Frites fraîches maison Frites fraîches maison Frites fraîches maison ----ouououou----  Gratin dauphinois,   Gratin dauphinois,   Gratin dauphinois,   Gratin dauphinois,     

et légumes de saisonet légumes de saisonet légumes de saisonet légumes de saison    
 

 
 
Le traditionnel Châteaubriand (pour 2 personnes)par personne    58.- 
Légumes de saison, pomme pont-neuf,  
Sauce Béarnaise 
 

Souris d’agneau braisée 7 heures façon bourgeoise,  
Pomme cocotte 39.- 
 

Tagliata de bœuf aux légumes grillés,  
Risotto carnaroli,  
Sauce vierge aux tomates séchées 45.- 
 

Parmentier de canard confit,  
Salade de rampon aux éclats de noisette 29.- 
 

Choucroute royale au champagne  
(lard fumé, lard salé, collet fumé, viennoise, saucisse fumée, jambonneau) 
Pomme vapeur 34.- 
 

Emincé de veau du Mont-Paisible (curry maison),  
Riz oriental et ses garnitures 39.- 
 

 

 



Hôtel-Restaurant le Mont-Paisible – Chemin du Mont-Paisible 12 – 3963 Crans-Montana (Randogne) 
 

 

Tél. +41 (0)27 480 21 61 – Fax. +41 (0)27 481 77 92 – www.montpaisible.ch – info@montpaisible.ch 

 Les Desserts 
Nos desserts sont préparés a la minute.  

Nous vous remercions par avance de votre patience. 

Commandez-les en meme temps que votre menu ! 

    
 
 
 
Crème brûlée à la vanille Bourbon, tuile à l’orange 16.- 
 

Moelleux au chocolat Valrhona et son cœur coulant  
au chocolat blanc satin 19.- 
 

Sphère de chocolat sur son coulis de fruits rouges  18.- 
 

Déclinaison autour de la figue 18.- 
 

Parfait glacé au marron et son vieux whisky 14.- 
 

Délice aux fruits frais de saison et crème à l’angélique 16.- 
 

Palette de sorbets maison et ses douceurs 14.- 
   

Assiette du berger 12.- 
 

3 mignardises gourmandes autour d’un café  16.- 
 

Glaces (Vanille, Caramel, Pistache, Chocolat, Moka) la boule, 4.- 
 

Sorbets (Abricot, Poire, Figue, Fraise, Framboise, Citron)  la boule, 4.50 
 

Dessert du jour sur demande 
 


